Steak de tomate ancienne au pesto, vinaigre
d’ananas et fenouil, Mozzarella di Buffala DOP

Les beaux jours en Méditerranée sont souvent associes
aux légumes du soleil, au basilic et autres saveurs
méridionales. Cette assiette fraiche et pleine de
couleurs vous surprendra par I'association acidulée du
vinaigre de fenouil et d’ananas et la texture crémeuse
de la Mozzarella di Buffala. Notre pesto de basilic
agremente d’ail des ours vous
séduira tant par sa force de
charactere que par sa
gourmandise.

Une assiette ensoleillée qui
ne demande qu’a écre
accompagnée d'un verre
d’Aix ros€ ou de la cuvee
Auro blanc du Chateau
Grand Boise !

Vous étes désormais plus de 200 a avoir
partagé votre expérience sur Google et nous
avoir fait ’honneur d’'une note moyenne de
5/5. Sur Tripadvisor, vous étes moins
nombreux mais vous nous attribuez aussi
la note de 5/5 !

Vos temoignages et vos encouragements
nous touchent profondément et sont une
réelle source de motivation et de satisfaction
au quotidien.

Vos avis précieux nous aident également a
faire grandir FLOWER OF AIX, et sachez que
vous faites partie a part entiere de cette
nouvelle aventure a travers votre
contribution. Merci du fond du cceeur.

Juillet 2026

par Julien
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Dog Point Sauvignon Blanc 2024,
Marlborough — Nouvelle-Zélande

Fort du succes rencontre pendant le tournoi des Six
Nations, nous avions a cceur de vous proposer au verre
durant ce mois de juillet une sélection de vins
australiens, néo-z¢landais et japonais, afin de faire écho
aux rencontres du XV de France ces dernieres semaines
dans le cadre du Nations Championship.

Notre regard se porte ce mois-ci sur la Nouvelle-
Z¢lande, un magnifique pays ou jai eu la chance de
s¢journer pendant pres d'un an. Terre légendaire des All
Blacks, la Nouvelle-Z¢lande est désormais un
producteur de premier plan aux nombreuses régions
viticoles, diverses par leurs climarts, altitudes et
paysages. La région de Marlborough situ€e au nord-est
de I'lle du Sud est 1a plus vaste du pays, et surtout
pris€e pour ses Sauvignon Blanc a 'aromatique
¢clatant.

https://dogpoint.co.nz/
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La lettre d’information du Restaurant Flowers of Aix www.flowersofaix.fr

Flowers of Aix trouve son origine dans
notre passion commune pour les vins et ses
différents terroirs. Quoi de mieux qu'une
cuisine inventive et gotiteuse, celle de notre
chef Romain, pour sublimer les beaux
flacons que nous avons en cave ? Et quoi de
mieux qu’un propric¢taire/vigneron pour
vous parler de ses vins et vous transporter
dans cet univers fascinant qu’est la
viticulture et 'cenologie.

Prenez part a cette expérience en nous
rejoignant le temps d’un diner a 'automne
en compagnie de Jean Simonet, proprictaire
& vigneron du CHATEAU GRAND BOISE en
appellation Cotes de Provence Cru Sainte-
Victoire, et a ses heures perdues...
rugbyman !

N’hésitez pas a nous manifester votre
incéréc par retour de mail a I'adresse
contact@flowersofaix.fr afin de recevoir
notre Save The Date ces prochaines
semaines.

Privafigafion & Evénemerty

Vous etes désormais plusieurs groupes a
avoir organisé un ¢venement privé ou une
rencontre d’affaires au sein de
I’établissement.

Privatisation pour une célébration,
séminaire rythmé autour d’un déjeuner ou
d’'un diner en présence d’un vigneron ?
N’hésitez pas a nous consulter afin de
pouvoir organiser un ¢venement a votre
image.

Grgnes o places pro-gupperior
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Le démarrage de la saison W N Y Jemetrm
2026/27 de ProD2 approche > . °'Jyemfr'32ﬁfrff§'feq”e S

- SN , Flowers of Aix !
déja a grand pas avec une :
rencontre PROVENCE

RUGBY vs. S.U. AGEN LG
annonceée au jeudi 27 aott
au stade Maurice David.
Tentez de remporter deux
places a domicile tout au
long de la saison a travers

notre jeu concours sur Instagram. Pl jpeiitlelpe :
@restaurant_flowers_of_aix
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Plusicurs d’entre vous ont dé¢ja émis le souhait d’acheter quelques

bouteilles de vins référencées a la carte. N'hésitez pas a nous
consulter pour connaitre les références ¢ligibles en fonction de nos
stocks et nos conditions tarifaires sur la vente a emporter.

i
Cavig o mois. [
« Expérience originale et tres agréable. Cadre tres agréable dans un
immeuble ancien du centre-ville mais il y a la clim’! Le service est top et le
patron charmant et passionné | Comme le concept est autour du partage
on a suivi les conseils et on a commande une dizaine de plats différents
pour 4 personnes. Tout éait tres bon et original ! Cela change des
restaurants habituels. Le choix des vins est top et on a pu découvrir des
vins d’Australie et de Nouvelle Zelande ... une tres belle découverte ! Les
desserts étaient également au top, la profiterole exceptionnelle et la tarte de
saison abricot succulente ! Une soirée tres tres sympa a reproduire ! »

Adrien - juillet 2026

Si vous recevez cette lettre d'information, c’est parce que vous nous avez
laissé votre adresse mail lors d’'une réservation ou d'une demande
d’'information. Mais, rassurez-vous hous he conservons aucune donnée
personnelle!

| Si, cependant, vous ne souhaitez plus recevoir cette lettre, envoyez-nous
un mail avec pour objet « Désinscription » & 'adresse
contact@flowersofaix.fr

m / 22 rue Lieutaud

0 FLOWERS 13100 Aix-en-Provence m

of Ain Tel.: 04 42 54 20 54


mailto:contact@flowersofaix.fr
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